
MÉLANGE BEURRE ET HUILES 
VÉGÉTALES
 

BUTTER AND VEGETABLE 
OILS BLEND
 

MEZCLA DE MANTEQUILLA Y 
ACEITES VEGETALES
MÉLANGE PATISY
PATISY BLEND
MEZCLA PATISY 
2 KG
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www.corman.pro/int/en/chefs

Succès garanti pour le Chef
Guaranteed success for the Chef
Éxito garantizado para el Chef

INGRÉDIENTS  /  INGREDIENTS  /  INGREDIENTES :
Corman Patisy : Mélange Beurre - Huiles Végétales 
pour tourage 78% M.G.

Graisses et huiles végétales (palme, coprah, colza) 
(59%), eau, beurre concentré (16%) (lait de vache), 
arômes dont arôme naturel de beurre (lait de 
vache), additifs alimentaires : émulsifiants (mono- et 
diglycérides d’acides gras, lécithine, esters mono- et 
diacétyltartriques des mono- et diglycérides d’acides 
gras), sel (0,5%), correcteurs d’acidité (acide citrique), 
colorant SIN/E160a(i) (bêta-carotène).

Corman Patisy: Butter-Vegetables Oils Blend for 
layering 78% fat

Vegetable fats and oil (palm oil, coconut oil, rapeseed
oil) (59%), water, concentrated butter (16%) (cow’s 
milk), flavours of which natural butter flavour (cow’s 
milk), emulsifiers (mono- and diglycerides of fatty acids,
sunflower lecithin, mono and diacetyl-tartaric-acid
esters of mono and diglycerides of fatty acids), salt 
(0.5%), acidity regulators (lactic acid, citric acid),  
colouring (beta-carotene).

Corman Patisy : Mezcla con Mantequilla y Aceites Vege-
tales para el laminado 78% M.G.

Grasas et aceites vegetales (palma, coco, colza) (59%), agua, 
mantequilla concentrada (16%) (leche de vaca), aromas 
entre ellos aroma natural del mantequilla (leche de vaca), 
emulsionantes (monolycéridos- y diglicéridos de ácidos 
grasos, lecitina, ésteres de monoacetil y diacetil tartárico 
de los mono- y diglicéridos de ácidos grasos), sal (0,5%), 
correctores de acidez (ácido citríco), colorante (beta-
caroteno).

CONSERVATION  /  STORAGE  /  CONSERVACIÓN  :
Conserver réfrigéré à +6°C maximum ou congelé à -18°C. 
Après décongélation, conserver réfrigéré à +6°C 
maximum.

Keep refrigerated at +6°C maximum (+42,8°F) or 
frozen at -18°C (+0°F). 
Once defrosted, keep refrigerated at +6°C (+42,8°F)
maximum. 

Conservar refrigedo a +6°C máximum o congelado a -18°C. 
Tras decongelación, conservar refrigedo a +8°C máximum.

CODE DOUANIER  /  CUSTOM CODE  /  CODIGO DE ADUANA :
Toutes références / All references / Todas referencias : 2106909849

CONDITIONNEMENT / PACKING / ENVASE :

Produit/
Product/
Producto

Poids net/
Net weight/

Peso neto
(kg)

Nb d’unités/
Nb units/

Cantidad de 
unidades

Dimensions/ Sizes/
 Dimensiones

L x W x H (cm)

Poids net/
Net 

weight/
Peso neto

(kg)

Poids brut/
Gross weight/

Peso bruto
(kg)

Nb cartons/
Nb outer 

cases/ Canti-
dad de cajas

Couches/ 
Layers/ 

Filas

Hauteur/
Height/
Altura

(m)

Poids brut/
Gross weight/

Peso bruto
(kg)

Patisy Plaque 2 kg
Patisy 2 kg Sheet
Patisy Placa 2 kg

2 5 41,8 x 31,5 x 10 10 10,335 84 14 1,545 892,54

Unité / Unit / Unidad Colisage / Case / Empaquetado Palettisation / Pallet / Paletización

VALEURS NUTRITIONNELLES POUR 100 G / NUTRITIONAL VALUES PER 100 G   /   VALORES NUTRICIONALES PARA 100 G :
Valeur énergétique / Energy / Valor energético

Protéines/Protein/Proteínas :

Lipides/Fat/Grasas : 
Acides gras saturés/Saturated fat acids/Acidos grasos saturados

Glucides/Carbohydrates/Hidratos de Carbono : 
Sucres / Sugars / Azúcares 

Sel/ Salt/ Sal :

702 kCal (2886 kJ)

0,0 g

78 g
47,6 g

  0,5 g

0,0 g
0,0  g


