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SPÉCIALITÉ À FOISONNER
SPECIALITY FOR WHIPPING
SPECIALITEIT OM  
OP TE KLOPPEN

SCULPTURE 30,2% M.G.
SCULPTURE 30,2% FAT
SCULPTURE 30,2% V.G.
1 L

corman.pro/be/fr/chefs/

Succès garanti pour le Chef
Guaranteed success for the Chef
Gegarandeerd success voor de chef

INGRÉDIENTS  /  INGREDIENTS  /  INGREDIËNTEN :
Spécialité à foisonner à base de babeurre  
et d’huiles végétales stérilisée UHT.

Babeurre (69%) (lait), huiles végétales (30%)
(huile de palmiste, huile de palmiste complètement 
hydrogénée, huile de palmier entièrement hydrogénée, 
huile de palme), émulsifiants : E433, E435, E471, E472b,
stabilisateurs : carraghénane, E460, E466.

UHT sterilised specialty for whipping  
made from buttermilk and vegetable oils.

Buttermilk (69%) (milk), vegetable oils (30%)
(palm kernel oil, fully hydrogenated palm kernel
oil, palm oil), emulsifiers: E433, E435, E471, E472b,
stabilisers: carrageenan, E460, E466.

UHT gesteriliseerde specialiteit om op te kloppen  
op basis van karnemelk en plantaardige oliën.

Karnemelk (69%) (melk), plantaardige oliën (30%) 
(palmpitten-, volledig gehydrogeneerd palmpitten-, 
palmolie), emulgatoren: E433, E435, E471, E472b, 
stabilisatoren: carrageen, E460, E466.

CONSERVATION  /  STORAGE  /  BEWARING :
À conserver entre +2°C et +6°C.  
NE PAS CONGELER.
Après ouverture, garder au froid et utiliser dans les 24 h.

Store between +2°C and +6°C (35,6°F - 42,8°F). 
DO NOT FREEZE.
After opening, keep refrigerated and use within 24h.

Bewaren tussen +2°C en +6°C.
NIET INVRIEZEN.
Na openen gekoeld bewaren en binnen 24 uur gebruiken.

CODE DOUANIER  /  CUSTOM CODE  /  DOUANEWETBOEK :
Toutes références / All references / Alle referencies : 1901909990

VALEURS NUTRITIONNELLES POUR 100 G  /  NUTRITIONAL VALUES PER 100 G  /  VOEDINGSWAARDEN PER 100 G :

Valeur énergétique / Energy / Energie 293 kcal (1206 kJ)

Protéines / Protein / Proteïnen 2,3 g

Lipides / Fat / Vetstoffen
Acides gras saturés / Saturated fat acids / Verzadigde vetzuren
Acides gras trans / Trans fat / Transvetzuren

30,2 g
24,8 g

0,1 g

Glucides / Carbohydrate / Koolhydraten 
Sucres / Sugars / Suikers 
Fibres alimentaires / Food fibers / Voedingsvezels

2,9 g
2,9 g

0 g

Sodium / Zout 0,11 g

CONDITIONNEMENT /  PACKING  /  VERPAKKING :

Unité / Unit / Eenheid Colisage / Case / Doos Palettisation / Pallet / Palletisering

Produit /
Product

EAN

Poids net /
Net weight /

Nettogewicht
(g)

Nb d’unités /
Nb units /

Aantal eenheden

Dimensions / Sizes /
 Afmetingen

L x W x H (cm)

Poids net /
Net weight /

Nettogewicht
(kg)

Poids brut /
Gross weight /
Brutogewicht

(kg)

Nb cartons /
Nb outer cases / 

Aantal dozen

Couches / 
Layers / 
Lagen

Hauteur /
Height /
Hoogte

(cm)

Poids brut /
Gross weight /
Brutogewicht

(kg)

Sculpture 3451790011467 1008 12 36 x 19,5 x 20,4 12,096 12,636 72 6 137 935,933

https://www.corman.pro/be/fr/chefs/

